
   

 

食農教育之食物設計校外教學 

本學期開設了食農教育相關的微學分課程，課程包括友善農業、釀酒設計

等，因此了讓同學能夠實際參觀釀酒設施了解詳細的製酒流程，以及體驗在地

特色農產，所以於 109年 07月 02日（四）08：30~17:00設計一場食物設計的

校外教學，內容包含製酒流程、農場體驗，以及包裝設計相關的紙材製作，希

望同學能透過此次經驗發想出相關食物設計，並能運用推廣到不同的場域。 

首先透過參觀埔里酒莊中透明化的專業釀酒室、儲酒區、檢驗室、包裝室

及倉儲區配合採用現代化的設備等了解製酒生產流程包含釀酒技術及嚴格的檢

驗管控生產製造。因酒莊為農會體系之事業，因此同時透過農會了解埔里的各

種相關農特產訊息。並讓同學們動手實作運用埔里當地農產品手工 DIY體驗玫

瑰花瓣醬之製作。接著第二站是中興園藝的農場體驗，農場主要種植的是五葉

松、金線蓮及迷你火鶴，農場主人詳細介紹這三種農作物的栽種方式、需要注

意的事項以及經濟價值和銷售。其中更詳細說明當地農產具有東方藥王的金線

蓮生產、製造及銷售的過程，並讓同學動手體驗移盆栽種的方式。農場並提供

新鮮的金線蓮讓大家試喝，以及製作相關菜餚試吃，並品嘗當地特色農作餐點。

第三站參訪廣興紙寮，是要讓同學們透過不同紙材發想設計食物的包裝。經由

專業師傅的講解與示範學習紙的製作流程以及特性，並了解各種不同材質的紙

張特性。同時讓學生實際體驗親手抄紙，進而透過自製手作紙材發想運用於產

品的包裝設計。 

  

  

第一站埔里酒莊 ，同學在酒莊中了解製酒生產流程包含釀酒技術及嚴格的檢驗管控生



 

 

 

產製造與埔里的當地農產。以及DIY體驗玫瑰花瓣醬之製作。 

  

  
第二站中興園藝，實際了解當地農產具有東方藥王的金線蓮生產、製造及銷售的過程，

並品嘗體驗新鮮金線蓮的滋味。 

  

  
第三站廣興紙寮，透過手作紙以及了解不同紙張的特性，讓同學們體驗材質的多元，

並嘗試將其運用於包裝設計上。 

 


